
 

 

 

 

 

 

Coffee Break  

 

Caffè Americano 

Tè 

Latte 

Succhi di frutta misti 

Acqua minerale 

Croissants  

Biscotteria mista 

 

 

 

 

 
€ 7,00 

Coffee Break Dolce Salato 

 
 

Caffè Americano 

Tè 

Latte  

Acqua minerale 

Succhi di frutta misti 

 

Croissants 

Crostata con confettura 

Pasticceria mignon mista 

Rustici 

Torta salata  

 

 

 
€ 9,00 



 

 

 

 

 

 

Aperitivo Fruttato 

Cocktail di Frutta  

Pizzette miste 

Patatine 

Noccioline Salate 

Torcetti di Sfoglia 

Tartine fantasia 

 

 

 
€ 7,00 

Aperitivo Frizzante 

 

Cocktail di Frutta 

Flûte di Pinot Chardonnay 

Pizzette miste 

Patatine 

Noccioline Salate 

Torcetti di Sfoglia 

Tartine fantasia 

 

 
€ 9,00 



 

 

 

 

 

 

Cocktail Gauguin 

 

Fantasia di Aperitivi analcolici 

Prosecco in coppa 

Succhi di frutta, acqua minerale 

Appetizer: salatini, olive, 

patatine, nocciole salate 

 

***** 

 

Friandes caldi ai semi di 

papavero 

Sfogliatelle alla paprika 

Bruschette ai carciofi marinati 

Assortimento di focacce tiepide 

 

 

 

 
€ 12,00 

Cocktail Turner 

 

Fantasia di Aperitivi analcolici 

Prosecco in coppa 

Succhi di frutta, acqua minerale 

Appetizer: salatini, olive, 

patatine, nocciole salate 

 

***** 

 

Olive all’ascolana 

Mini croissants salate assortite 

 

Pizzette miste 

Crostoni di carciofi alla Romana 

Scaglie di grana   

  

 
 
 

€ 15,00 

Cocktail Monet 

Fantasia di Aperitivi analcolici 

Prosecco in coppa 

Succhi di frutta, acqua minerale 

Appetizer: salatini, olive, 

patatine, nocciole salate 

 

***** 

 

Piccole capresi 

Sfogliatine assortite 

 

Bruschette al lardo di Arnard 

Focacce e pizzette miste 

Verdurine pastellate  

Salame al coltello 

 

 
 

 
€ 15,00 

Cocktail Mondrian 

 

Fantasia di Aperitivi analcolici 

Prosecco in coppa 

Succhi di frutta, acqua minerale 

Appetizer: salatini, olive, 

patatine, nocciole salate 

 

***** 

 

Vol-au-vent con gamberetti 

Barchette con mousse di caprino 

 

 

Magatello affumicato 

Carpaccio di salmone marinato alle 

erbette e pepe rosa 

Scaglie di grana  

 
 

 
€ 18,00 



 

 

 

 

 

 

Buffet Leonessa d’Italia 
 

Fantasia di aperitivi analcolici 

Tartine assortite del Relais 

Piccoli tramezzini alla 

Tacchinella e al salmone 

affumicato di Scozia  

Salatini caldi assortiti 

Pizzette alle verdure 

 

Penne al pomodoro e basilico  

Risotto alla milanese 

 

 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione 

Acqua e Caffè 
 

 

 

€ 22,00 (minimo per 20 persone) 

 

Buffet Brixia 
 

Fantasia di cocktail analcolici 

Prosecco in coppa  

Cruditè al pinzimonio 

Quiches salate ai carciofi e 

Emmenthal  

Fagottini di verdura alla brace  

Vol-au-vent alla Boscaiola   

Sfogliatine assortite  

Focaccine alla mediterranea 

 

 Risotto al radicchio tardivo 

Crespelle con ricotta e spinaci 

  

Macedonia di frutta fresca 

 
Vini bianchi e rossi di nostra selezione, 

Acqua e Caffè 
 

€ 26,00  (minimo per 20 persone) 

 

Buffet Croce di Desiderio 
 

Fantasia di aperitivi analcolici  

Prosecco in coppa  

Salatini, olive, patatine e 

noccioline  

Sfogliatine assortite 

Canapè al prosciutto e caprino 

Tartellette ai gamberi 

Bruschette al lardo e pomodoro 

Focaccine alla mediterranea 

Torta salata alla Lorenese 

Piccoli vol-au-vent alle 

verdurine 

 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione 

Acqua e Caffè 

 

 
€ 22,00 (minimo per 20 persone) 

 

Buffet Vittoria Alata 
 

Fantasia di aperitivi analcolici  

Tartine assortite del Relais 

Specchio di salumi misti 

Cruditè e piccole quiches assortite 

Bocconcini di grana alla paprika  

 

Fusilli ai formaggi 

Risotto al Valcalepio e trevisano 

stufato 

 

Spiedini di frutta fresca 

 

 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione 

Acqua e Caffè 
 

€ 25,00 (minimo per 20 persone) 

 



 

 

 

 

 

 

 

Buffet Teatro Romano 
 

Fantasia di aperitivi analcolici 

Prosecco in coppa 

Salatini, olive, patatine, noccioline  
Pizzette all’origano   

Piccole capresi 

Crocchette di patate ai porri e salsa 

di soia 

 Scaglie di grana  

Assortimento di focacce tiepide 

Olive all’ascolana 

 

Risotto ai porcini e scamorza 

Lasagnette con verdurine  

 

Strudel di mele con salsa alla 

vaniglia   

Frutta fresca 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione 

Acqua e Caffè 

 
€ 29,00 (minimo per 20 persone) 

 

Buffet Teatro Grande 
 

Fantasia di aperitivi analcolici 

Prosecco in coppa 

Salatini, olive, patatine, noccioline  
Assortimento di tramezzini 

Pizzette all’origano 

Focaccine assortite 

Crostoni di carciofi alla Romana  

Magatello di manzo affumicato 

Roast-beef all’inglese 

 

Risotto alle verdurine e basilico 

Tortelli di magro al pomodoro 

fresco  

 

Tiramisù alle mandorle 

 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 
selezione 

Acqua e Caffè 

 
€ 33,00 (minimo per 20 persone) 

Buffet Loggia 
 

Fantasia di aperitivi analcolici 

Prosecco in coppa 

Salatini, olive, patatine, noccioline  

Pizzette all’origano   

Piccole capresi 

Crocchette di patate ai porri e salsa 

di soia 

 Scaglie di grana 

Assortimento di focacce tiepide 

Olive all’ascolana 

Crostoni ai carciofi alla Romana  

Vol-au-vent ai gamberi in salsa rosa 

 

Gnocchetti tartufati 

 

Semifreddo allo zabaione 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione 

Acqua e Caffè 

 
 

 

€ 26,00 (minimo per 20 persone) 

Buffet Castello 
 

Spumante in coppa  
Fantasia di aperitivi analcolici 

Salatini, olive, patatine, noccioline 

e tartine assortite  

Insalatina di coniglio nostrano con 

melograno   

Piccole capresi  

Scaglie di formaggi pregiati 

Provola Silana e pecorino Romano  

 

Sedanini in crema di basilico 

Sanremese 

Risotto alle pere e zola 

 

Sfogliata di mele in salsa alla 

vaniglia 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione 

Acqua e Caffè 

 

 

 

€ 26,00 (minimo per 20 persone) 



 

 

 

 

Menu Garda 
 

Fior di Speck con spuma di prosciutto e 

pistacchi 

 

Risotto agli aromi e ragù d’anatra 

 

Corona di coniglio con verdurine 

dell’orto 

Tortino di polenta e verdurine 

 

Crostatina al limone e fragole 

 

 

Vini bianchi e rossi di nostra selezione 

Acqua e Caffè 

 

 

€ 32,00 

Menu Broletto  
 

 Carpaccio d’anatra con spicchi di pesca 

marinata all’aceto balsamico 

 

Caserecce con crema di zucchine e 

scaglie di pecorino 

 

 

Filettino di Vitello lardellato ed erbe 

aromatiche 

 

Semifreddo alla mela verde  

e ai frutti di bosco 

 

Vini bianchi e rossi di nostra selezione 

Acqua e Caffè 

 

€ 33,00 

Menu  Franciacorta 
 

Strigoli con riccioli di pesce spada 

e code di gamberi 
Risotto con zucca gamberetti e limone  

 

Scaloppa di salmone alle erbe aromatiche e salsa allo zafferano  

Tortino di verdure  

 

Semifreddo al torroncino e pistacchi  

 

Vini bianchi e rossi della nostra selezione 

Acqua e Caffè 

 

€ 34,00 

Menu Santa Giulia 
 
 

Risotto mantecato ai funghi porcini 

 

Cosciotto d’agnellino  

con Olive Taggiasche 

 

 

Bavarese di cioccolato bianco  

con pistacchi 
 

 

 

Vini bianchi e rossi di nostra selezione 

Acqua e Caffè 

 

€ 26,00 

Menu Longobardo 
 

 

Risotto con funghi porcini e Bagos 

 

Medaglione di angus in salsa e aceto 

balsamico 

con melanzane al funghetto al  profumo 

di menta 

 

Tortino di mele e salsa agli agrumi 

 

 

Vini bianchi e rossi di nostra selezione 

             Acqua e  Caffè 

 

 

€ 28,00 



 

Menu 4 portate 
 

 

Menu San Faustino 
 

 Millefoglie di patate con salmone 

e soncino  

 

Garganelli con verdurine e salmone 

marinato 

Straccetti di pasta con ciuffetti 

di pesce e asparagi 

 

Involtino di tacchino con 

prosciutto cotto e asiago  

Costolette di agnello e scottadito 

con caponatine di melanzane  

 

Sfogliatine alle fragole con crema 

al limone 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione 

Acqua e Caffè 
€ 45.00 

 

Menu Tempio Capitolino 
 

Carpaccio di bresaola di puledro  

con funghi champignon 

 

Culatello di Parma con Robiolino 

 

Tagliatelle con ragù di fagianella 

e Bagos 

 

Tagliata di angus al pepe verde e 

rosmarino 

 

Semifreddo alla pesca 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 
selezione 

Acqua e Caffè 
 

 
€ 36,00 

 

Menu Colle Cidneo 
 

Insalata di piovretta con seppie e 

totanetti su patate al basilico  

 

Cavatelli alle code di gamberi e 

salsa di crostacei 

 

Tortelli di speck e patate con 

burro al timo  

 

Faraona disossata e farcita ai 

marroni   

 

Bavarese agli agrumi in salsa di 

fragole 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione - Acqua e Caffè 
 

€ 38,00 

 

Menu Mille Miglia 
 

Sfogliatine tiepida ai funghi e 

porcini e Culatello di Parma  

Soufflè di patate con broccoli e 

alice al finocchietto selvatico 

 

Strozzapreti con gamberi, bieta e 

pomodorini 

Ravioli di carne al burro tartufato 

 

Caponatina piccante di code di 

scampi e gamberi 

Grigliatina di spigola e gamberoni 

reali ai germogli di soia e pinoli 

 

Torta Millefoglie 

 

Vini bianchi e rossi di nostra 

selezione 

Acqua e Caffè 
€ 44,00 


